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AVEC VOUS AU QUOTIDIEN

Charcuterie du Moulin a été créée en 1946 sur le site d'un ancien moulin &
Saint-Aubin-Des-Coudrais (72). Au fil du temps, notre entreprise a su faire
évoluer son savoir-faire traditionnel pour s'adapter aux demandes de nos clients
en fabriquant des produits a fagon et en valorisant des morceaux provenant de

différentes espéces.

Une activité trés diversifiée qui nous permet aujourd’hui d'employer localement
une quarantaine de salariés et de fabriquer environ 750 tonnes de produits / an.

Proches de nos salariés et de leur bien-étre au travail, nous sommes installés depuis
202, 3 quelques kilométres du site historique, 8 Cherré-au (72), dans des locaux
neufs et plus grands.

Toujours situés au coeur du perche, nous perpétuons la tradition charcutiére de la

Sarthe en préservant notre savoir-faire de petit charcutier.

Nous préparons des produits variés de maniére artisanale (viandes cuites, conserves,
charcuterie fraiche) 3 partir de matiéres premiéres de qualité.

Depuis 2021, cest toute une démarche RSE qui s'est mise en place autour de 6 piliers
qui font le quotidien de Charcuterie du Moulin.

L'HUMAIN AU QUOTIDIEN -:

Mous avons intégré le nouveau site de fabrication en juin |
2021 avec des locaux confortables et modernes dotés de
nombreux cutils de communication. Motre politique de
recrutement, d'intégration et de formation a été pensée

pour développer les compétences de nos salariés. Des
points réguliers sontréalisés avec les équipes afin dBtre au

plus proche de nos colldborateurs et de leurs

préoccupations.
LEXIGENCE AU QUOTIDIEN

La sécurité sanitaire et la tracabilité des produits sont au
coeur de nos exigences, Clest pourquoi nous réalisons
quotidiennement de nombreux contréles sur les
produits finis et dans l'environnement de travail, Cela
nous permet de répondre de maniére optimum aux
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Pour nos approvisionnements, nous privilégions

des partenariats avec des entreprises ou des &
producteurs locaux. La quasitotalité de nos
achats en viandes de porc provient de la filiére
Bleu-Blanc-Coeur et d'un sbattoir situé & moins
de 50km de notre site de fabrication.

ETRE PROCHE DE VOUS

AU QUOTIDIEN
Motre clientéle se compose de distributeurs,
de collectivités et de producteurs situés
principalement dans la Sathe et dans les
départements limitrophes. Nous avons un TSNS
commercial dédié avec un véhicule
frigorifique nous permettant une gm‘u:!e
réactivité en cas de besoin
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LE SAVOIR-FAIRE
AU QUCGTIDIEN

Mot charcutiers de métiers assurent
la transmission du savoir-faire aux
&quipes pour pérenniser nos y
recettes, Mous travaillons ,f
égdlement &  lamélioration h 3
continue de nos  produits b
{recettes et emballages) pour - -«
répondre aux attentes des MR
consommateurs, . ?
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LES PATES

Des recettes traditionnelles riches en viandes et cuites su
fowr. La diversité des produits proposés s'explique par la
nature des matidres premigres, les différents modes de
préparation des viandes mais &galement le hachage et la

cubBson.

PATE DU MOULIN

Coan dithoinin amen T

Mt i pos | g enw =1 | 3 356 %20 0001 B

TERRINE CAMPAGNARDE
Do cliithosrmn evman Lakwed Pobds PCH m

s
Terine geis :‘;1 3 log ey xl 3 336 920 OM55 @
S
%E Pﬂ;‘;ﬂﬂﬂwt e g =8 | 3334 920 01204 3

PATE DE VIANDE

Tevint gl 55 | Bagew | x1 | 3 336 920 00153 5

Terrine gnis 3 fog enw =1 | § 356 920 00055 4

PATE DE CANARD ! LJ PCIW': ‘JF&_

{Cran citheranin e 1

Tervine geia Bkgew | x1 | 3336 920 00002 &

MOUSSE DE FOIE flu PORTO

e eliotiwren esnan €

3 356 920 00459 9

CDHF!T DE FOIE A L ANCIENNE

Terrine geés pas” | g env x1 | 3 356 %20 00152 &

LES RILLETTES

Incantournables dans notre région, nos rillettes sont cuites
lentement dans nos manmites afin de préserver keurs mor-
ceaux et fibres de viandes, Pour plus de sécurité, Fensemble
de la gamme est pasteurisée.

ke

RILLETTES DU MANS

pois | _pC8 Goncnd
(4
Terine plastique | T’ | 2,4kg x1 | 3 334 920 000N 9
Puain plesticue wk ;
Pttt e’ 1y xf | 3 53346 920 00644 8
RILLETTES D'OIE (so%)
Lol it mnanit L sbad Poids PCH E=nood
Terdine plastique 2,4 gy =1 [ 5 356 920 00549 &
Puaiin plasticue
pestewrisé Thg xB | 5 356 920 00645 5

RILLETTES D OQIE I:E-I?n = PDEE (45%)

Genoad

G et Pranil

Tersine plastique

5 356 920 0105 3

commande 1 semaine & Favance

RILLETTES DE CANARD (aow)

e inticarari: Frervl L soad Poids PCH Gemood
Terine plastique 24kg | =1 |3 336920 00550 2
Pain plastique kg 8 | 3338 920 00700 1
pestaunind

RILLETTES DE CANARD AU MAGRET FUME (10%)

Conndithoning st

Terdne plastioque

%,4kg

x 1

3 356 70 00T 1

RILLETTES DE CANARD AU FOIE GRAS (20%)

Cond ithores rrant




LES PRODUITS
CUITS

Héritage de notre savair-faire local, notre
gamme est cuisinde 3 partir de morceaux

nobles, pEnereux et savoune ux,

JAMBON
Lol | Pads | FCB Gincad
5D d
ot |oemeose| Skgew | x1 | 333492000840 4
iR T _
Dégougt avecos | eudenor | Rdkgew | x1 | 3334920008428
ROTI DE PORC
Lol Poids | PCH Genead
Traditionnel 4 =
o |rmdepec| Skgen | x2 | 3336920 00R459
A l'ancs b 2
el %' [28kgew | x1 | 3336920005090

POITRINE CUITE

sours wide

3336 920 075 3

1hg env

xh

5 33 &20 00TM O

G oo
a ; e
DécouesnnésaB | #2 | 1gkgen | x4 | 33692000166 5
TRIPES
Laoad Poeds PCH Ganond
A ls mode de Csen 5
et 3k | =2 | 3336920 comsg
A la tomate

berrime plas Bigue:

Sy

xd

3356 92000857 B

L ES p ROD U ‘TS SAUCISSE FUMEE

W e Pthcan s It Laba

' .
e
Fl II |ES ﬂegemj:ﬂ ?}_?- ldkgenv | =& | 3 536 920 00770 4

Fumée au bois de hétre, notre large
gamme sadapte dtoutes

e
vos envies du moment | Bgem X2 | Tt | 1gew | x6 | 3336 920 00873

3 354 920 00290 7

53 336 9030 0029 4

3 356 920 00157 5

5 356 900 00269 3




LES PRODUITS
DE TETE

Entiérement fagonnés & lamain, nos produits de téte
suivent une longue cuisson dans un bouillon durant
plusieurs heures, Mos préparations sont ensulte
amaisonnées et moulées en gelée afin d'obtenirune belle
tenue aprés refroidissement.

TETE PERSILLEE

| Condtionnemest | Labai ] folk | PCB | Genood |

Tewrine plestique ﬁ?’ Skgeny =2 3336900 00148 &
: . ke
P T |
i e ﬁ’-;@f' kg x8 | 333692000735 3
LANGUE DE PORC EM GELEE

] Bt et i
g o Y
Pasin :m:r;;erde ¥o3r | Bkgenw | =1 | 3334920001863
S
'ffi.::"r 1y x & IR 0005 0

Pain pl astique
[pasheErring

MUSEAU DE PORC AVEC LANGUE

LT LIS T T

Ll

Pokds

[

G oo

3336 92000204 4

LES
BOUDINS

Mas recettes authentiques sont Elaborées avec soin
parnos charcutiers & partir de matidres poemié e
sélectionnées,

Mas boudins dévoilent tout leur caractére parla
fraichewr et la simplicité des ingrédiants qui les
composent.

Boudin noir aux chitaignes
Brame sous-vide

BOUDIN BLANC AU PORTO

Ll Poids MCE

I oo e i L

5 335 %00 00292 1

BOUDIN NOIR AUX OIGNONS
Cometomument | labal | _Foick | P8 | Gemad |

b
Brasse | x1 R’ [125kgen | x4 | 3336 920 00141 2

sours wid=
Portion | x10 .-gi__h,
Sours b :,Efl_'.-"r 1o kgenw | =2 | 3 536 920 00476 5

BOUDIN NOIR AUX POMMES

oo e i L Lalnal Pabds PR

3 55a ¥0 00145 O

3 536 900 00712 4




_ES ANDOQUILLES
DE CAMPAGNE
FUMEES

main, avec delaviande de pore VPF et fumées

aubois de hétre.

LES ANDOUILLETTES

Faboriquées avec du porc Frangais et
EMbossset par nos sains, nos andouillettes

sant é&galament sans conservateur,

LES SAUCISSONS
A L'AIL

Mos saucissons cuits sont prépands 8 la
main sves un gros hachage de viandes de

poirc YPFE

Cirared bthoirwrse et Lkl Pabds PCH Ganioad
Courtel x5 | il | tZigenw | x2 | 333 920 00UE 7
Lorgue | /1| o | Ggigen | x6 | 3336 920 c0am8 5

Lo ithoarse mnanit llH Paids MR Gamond
Porionlx6 | %3 |09kgew | x6 | 3336 920 00271 1

b L ol iy | 32ugew | 2 | 336 920 0007 3

Bl “f'r Bhgeny | x4 | 3336920 00290 4

Fomécourt | x5 e e F
priliagr s 14 kg enw =2 3 554 00 00160 3
Eastrahin Sl (B lhgew | x& | 3336920 001610
—_— k
Meturelong | x1 | %% | tigew | =6 | 3336920 00159 7




A F
Dres recettes traditionnelles riches en viandes et cuites au four La diversité des
produits proposés slexplique par la nature des matiéres premidres, les différents
modes de préparation des viandes mais & galement e hachage etla cuisson.
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DATE DU MOULIN
1 tranche sous atm
180 g ern.

A3ZA 92001059

PCH x6

PATE DE CAMARD
AlLF POSVRE WERT

%1 trancine sous atm

180 g env.

AE35 92001022

PCB %6

TERRME CAMPAGNARDE

%1 tramche sous atm

180 g e
B 336920002851
PCB it

DATE DE LAPIN
AL} OO AL
%1 tranche sous atm

1803 enw.
3356 920011015

PCH x6

LES
RILLETTES

Incontournables dans notre région, nos |'|';"":'li-:"_'!i__'lr'r
rillettes sont cuites lentement dars nos HILLETTES DU MANS
marmites afin de préserver leurs morceaux pﬂg:__lﬂ'h‘iﬁq'-ﬂ

y y o 23g
et fibres de viandes, Pour plus de séourité, 1 134 990 0798 B
lensemble de la gamme est pasteurisée, PCB wé

RILLETTES D'CIE 5 RILLETTES DE CAMARD =0%

Pat plastique : Pot plastique

220 ¢ My o 2204¢g
3356920000132 Mowelive RILLE! 3334 920 00316 4
PCR b . PCHx6

15



LES BOUDINS

Mos recettes aut hentigues sont &laborées aved sain parnos charcutiers & partir de matiéres premignes
sélectionnées ksves de la filiére YPF. Mos boudirs déwilent toutleur caractére parla fraicheuret la

LS ANDOUILLETTES

Falbriquées avec du pore VPF et embossées par
simplicité des ingrédients qui les composent.

nos soing, nos andouillettes sont &galement
sans conservateur,

&
'||:,:'£m"r
ANDCUILLETTE
x2 portians sous atm
S0 g ey,
AE36920 004350
PCB x&
LES PRODUITS DE TETE
Entigrement faconnés & lamain, nos produits de téte suiventune lorgue culsson dans
wn bouillon durant plusieurs heures. Mo préparations sont ensuite asabsonnées et
moulées en galée afin d'obtenir une belle tenue aprés refroidissement.
e e
g 7 W 7
fiss ks
TETE PERSILLEE MUSEAU BARDE
x| trarehe S0us atm wh tranches sous atm
200 g e 200 genw.
3 335920002 8560 IE36 920 002 855
PLCB %6 PCB =6
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BOUDN NOIR

AL OGRS

brase sous atm

400 g e,

X5 920 00409 3
PCB xb

e
Tt/
BOUDIN NOIR
AT POMMES

bwasse sous atm
40 g env.

3 A3692000410%

PCE 6

s

BOUDIN NOIR

AL CHGHOHS

%2 peorbiors so4s atim
320 genv.
TR0 004758
PCBx6

g Ef
| iy
BOUDIN BLANC
AL PORTC

u? partians sous atm
260 genw.

AR 9200068 9

PCB =6
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L ES PRODUITS FUMES

Fumée au bois de hétre, notre large gamme
sadapte dtoutes vos envies du moment |

e
'ﬁ_ ?II(
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SAUCISSON A LAIL
%1 sous vide
280 g env.

R E3A90 0654
PCB

B
Tess/
ANDOUILLE DE CAMPAGNE
3] S0LE vidhe
0 gen.

5336920001517
PCB x6
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SALRCISSE FUMEE
®2 sous viche
240 g env.
RSS20 007681
PCB 12

B
T/
SALICISSE DE FRANCFORT
w4 sous vide

300 genv.

33536 920001580

PCB 12

POITHME FUMEE
41 sous vide

500 g env.
2336920002723
PCB x12

LES PRODUITS CUITS

Héritege de notre savair-faire local, motre gamme est cuisinge &

partic de morcesux nobles, généreux et savourewd

_ﬁ' h_-, b depare

JAMECH BLANC
DECCUENNE DEGRAISSE

wd tranches sous atm
250 genv.

1856 920008411
PCR =&

e
Vess/
RILLONS DECOUENMES
x2 sous vide
400 g env.
555692000658
PCE x12

h‘ [-~Ef sl [
ooy e
DES
DE JAMBON

SoUs atn

200 g

3335 920 00B4472
PCE b

'.F :
i -

IH{;EE
PIED EN GELEE
K1 SOUE vidke
500 genw.
5356920001726
PCB x6

by, St

=

ROTT CUIT
TRADATICOHMEL

4 tranches so4us atm
1609

5 356 020 00846 &

PCB x6

“.

PETIT SALE

W cites sous vide
350 g env.
3336920 00067 5
PCB 12
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Rillettes de poulet | 120 ¢
au piment d'Espelette
x12 |3 33692001057 2
Poer

Oingire
Framce

Rillettes de canard | 120 ¢
& l'orange confite
2| FEFE P20 ON6E3
Poec t!:-_:an.rd

Fraree

Rillettes de poulet | 120g
aux tomates séchées
k12| 3 336920 0N59 6

Podes
Dfgire
Frarse

Rillettes de canard | 120 g
au magret fumé 10%
12 |3 336 92001162 6
Poec et carard
Origpiree
Framce

Rillettes pur pore | 120 g
aux 3 baies
«12 | 33356 920 O1e0 2
Porc
Digne
France

Rillettes pur pore | B0 g
x12 | 3 336 920 008190

Rillettes pur pore | 20 ¢
au chorizo
12 | 3555 920 20 &
Poirc
Origire
France

Rillettes de poulet | 180g
x12 |3 336 920 00823 7

iy

NELBHLE |
RN

=

RILLETTES

Byl Cakk " y it

RILLETTES

Rillettes pur canard | 180 Rillettes de lapin | 130 g
au foie gras de canard o 13336 990 0RO €
<12 | 3336 92000820 6 K123 NN LR D

Rillettes d'oie BO% | 80g
¥12| 3336920008213

DDM garantie: 2 ans




Paté du Moulin | 180 g
12 | 5 336 920 D0BT! 6

e
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P&té de canard | 180g
au poivre vert
x12 |3 336 92000818 3

LA TERRINE

Terrine de boudin noir | 180 g
x12 | 333692001179 4
b
pis
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DDM garantie : 2 ans 2 3

Paté de foie | 180 g
12 | 3336920008152
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Confit de foie | BOg
x12 | 333692000827 5

R
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DDM garantie : 2 ans

Paté de viande | 180 g
x12 | 3336920008169

TRIPES

L LA ROINE TE CARM

Tripes & la mode de Caen | 600 g
#B |3 33692000824 4

Mol

TRIPES

b LA TOMATE

Tripes & la tomate | 600 g
x8 | 3 336 920 008251




MAISON FONDEE EN 1945

ZA DU VALMER - RUE DE LA TUILERIE - 72400 CHERRE-AU

02 43 93 20 12 - CONTACT@CHARCUTERIE-DU-MOULIN.FR
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